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LANGLOIS. CHATEAU

VIGNOBLES & CREMANTS DE LOIRE
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L’EXTRA PAR LANGLOIS
CREMANT DE LOIRE

Vignoble :
(V23
O - Un approvisionnement uniquement en raisins auprés de nos
3 viticulteurs/partenaires (pas d’achats de mol(ts ou de vins
- clairs)
< - Cépages:
ol

e Chenin (60%)
e Chardonnay (40%)

Vendange :

- Entierement manuelle,

- En caissettes de 25 kg,

- Pressurage pneumatique immédiatement aprés la cueillette
(150 kg de raisin donnent 100 | de jus),

- Sélection des jus (cuvée et tailles).

Vinification et élevage :

- Tirage selon la méthode traditionnelle,
- Mdrissement sur lies de 12 mois minimum dans nos caves en

tuffeau.
Caracteres :

- Robe jaune claire,

- Bulle fine et harmonieuse,

- Nez frais marqué par des notes d’agrumes et de fruits blancs
(poire)

SLEXTRA
I- A N G L Q - Belle attaque en bouche ou se mélent fraicheur et légereté

1.5
Sl e Accords mets et vins :
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T C’est le compagnon idéal de I'apéritif, de cocktail dinatoire ...

Température de service: 83 10°C
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