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ROSE BROT

Le Langlois Crémant de Loire Rosé Brut séduira a coup sur vos convives ;
sa couleur attractive n’est pas qu’une facade, ce rosé tient toutes ses promesses !

VIGNOBLE
CEPAGES: Cabernet Franc (minimum 50%)
Pinot Noir

TERROIR :  Argilo-calcaire et Silico-calcaire

VENDANGE

Entierement manuelle, en caisses percées.
Pressurage pneumatique quelques heures aprés la cueillette.
Sélection des jus pendant le pressurage avec séparation des « Cuvées » et des « Tailles »

VINIFICATION

Vinification par cépage et terroir dans des cuves inox thermorégulées.
Dégustation des vins clairs parcellaires afin de déterminer 1’assemblage.
Elevage selon la méthode traditionnelle (seconde fermentation en bouteille).
Mdarissement sur lies de 18 mois minimum.

DOSAGE : Brut (14g/l)

DEGUSTATION

Robe rose péle.
Nez fruité et élégant avec des notes de péches de vigne.
Bouche fraiche, ample et fruitée soutenue par une belle longueur.

POTENTIEL DE GARDE : 3a5 ans.
TEMPERATURE IDEALE DE SERVICE : 8 4 10°C

METS & VIN

Sa fraicheur, ses fines bulles et son fruité font du Langlois, Crémant de Loire Rosé Brut
un excellent vin d’apéritif.

Il accompagnera aussi parfaitement les desserts aux fruits rouges...
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http://www.langlois-chateau.fr/
https://www.facebook.com/langlois.chateau/
https://www.instagram.com/langlois.chateau/
https://www.youtube.com/channel/UC7pePY2GVaRpcOHSh5k3U0Q
https://twitter.com/langloischateau?lang=fr

