/LANGLOJS XA

CREMA DELOIRE
ROSE PRY

VIGNOBLE

CEPAGES:  Cabernet Franc (minimum 70%)
Grolleau

TERROIR :  Argilo-calcaire

VENDANGE

Entiérement manuelle, en caisses percées.
Pressurage pneumatique quelques heures aprés la cueillette.

VINIFICATION

Vinification par cépage dans des cuves inox thermorégulées.

Dégustation des vins clairs afin de déterminer I’assemblage.

Elevage selon la méthode traditionnelle (seconde fermentation en bouteille).
Mdarissement sur lies de 12 mois minimum.

DOSAGE : dry (entre brut et demi-sec : 20g/l)

DEGUSTATION

Robe rose clair, bulles fines et harmonieuses.
Nez marqué par des notes de fruits rouges, fraises & framboises.
Bouche avec une belle attaque ol se mélent fraicheur et l1égéreté.

POTENTIEL DE GARDE : 3 ans. :
TEMPERATURE IDEALE DE SERVICE : 8 4 10°C LEXTRA

LANGLOIS
METS & VIN

L’Extra par Langlois Crémant de Loire Rosé Dry est le compagnon idéal de
[aperitif ou les cocktails dinatoires...
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