Le Chenin Blanc dans toute sa splendeur, avec une fraicheur toute en élégance.

VIGNOBLE

CEPAGE : Chenin Blanc
TERROIRS : Silico-calcaires & Argilo-calcaires

VENDANGE

Vendange manuelle.
Rendements maitrisés a 55 HI/Ha.
Pressurage pneumatique quelques heures aprés la cueillette.

VINIFICATION

Fermentation en cuves inox thermorégulées a basse température pour
conserver les ardbmes.

Elevage sur lies fines de 4 & 6 mois avec batonnage, jusqu’a la mise en
bouteille au printemps.

DEGUSTATION

Robe jaune pale, reflets dorés.
Nez intense aux ardomes de fruits blancs et de fruits exotiques.
Bouche ample sur le fruit et la rondeur. Finale sur les agrumes.

POTENTIEL DE GARDE : De 3a5 ans.
A déguster jeune afin de profiter de son potentiel aromatique.
TEMPERATURE IDEALE DE SERVICE : A servir entre 10 et 12°C.

Date des vendanges : 10-25/

Mise en bouteille ; 10/04/2019

METS & VIN Harvest date : 09/2018 Bottling :
Alcool : 13% PH: 3,17
. . . L : Alcohol :
Ce vin subtil et élégant sera le compagnon idéal de poissons, ~acidité totale gH2s0a)/L: 5,30 g/L Sucres résiduels: 38
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http://www.langlois-chateau.fr/
https://www.facebook.com/langlois.chateau/
https://www.instagram.com/langlois.chateau/
https://www.youtube.com/channel/UC7pePY2GVaRpcOHSh5k3U0Q
https://twitter.com/langloischateau?lang=fr

