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DOMAINE 

LANGLOIS-CHATEAU 
 

SAUMUR CHAMPIGNY 2017 

VIGNOBLE        . 

CÉPAGE :  Cabernet-Franc  

TERROIRS :  Sable et argilo-calcaire (Dampierre-sur-Loire) 
 

VENDANGE       . 

Vendange mécanique avec table de trie intégrée.  

Rendements maîtrisés à 55 Hl/Ha.  
 

VINIFICATION  . 

Égrappage total de la vendange.  

Vinification parcellaire.  

Macération en cuves inox thermorégulées.  

Élevage en cuves avant la mise en bouteille au printemps.  
 

DÉGUSTATION  . 

Robe rouge cerise.  

Nez de fruits rouges et notes de violette.   

Bouche souple, ronde et fruitée.   
 

POTENTIEL DE GARDE : De 3 à 5 ans.   

TEMPÉRATURE IDÉALE DE SERVICE : À servir entre 14 et 16°C.  
 

METS & VIN      . 

Tout en rondeur et en fruit, il mettra en valeur les viandes  

grillées rouges comme blanches… les fromages à pâtes  

cuites. Vous pouvez également le déguster avec des poissons 

grillés !   

 

 

 

 

 

Le terroir de Saumur-Champigny tient son nom du latin « Campus-Ignis » qui signifie 

« Champ de feu ». Ce sol Silico-Calcaire offre des vins aux tannins fins & soyeux assez 

différents de l’Appellation Saumur provenant principalement de terroirs Argilo-Calcaire.  

Ce sable (à la surface) restitue, pendant la nuit, la chaleur emmagasinée dans la journée. 

http://www.langlois-chateau.fr/
https://www.facebook.com/langlois.chateau/
https://www.instagram.com/langlois.chateau/
https://www.youtube.com/channel/UC7pePY2GVaRpcOHSh5k3U0Q
https://twitter.com/langloischateau?lang=fr

