
Fondée en 1885, la Maison appartient depuis 1973 
au groupe familial Bollinger. Langlois-Chateau 
repose sur une réalité terrienne avec 95 Ha de 
vignes dans les plus belles Appellations du Val de 
Loire. Nos Domaines font de nous des vignerons.

St Hilaire-St Florent B.P. 57 - 49426 SAUMUR-cedex-France
Tél. : + 33 (0)2 41 40 21 40 - E-mail : contact@langlois-chateau.fr

WWW.LANGLOIS-CHATEAU.FR

Une Image

Langlois-Chateau est partenaire du Tour Auto Optic 2ooo et du Mans 
Classic depuis 2008. Lors de ces événements de prestige, un Bar à vins 
Langlois-Chateau fait le bonheur des nombreux visiteurs. Les vins du 
Domaine sont  également servis lors des  Dîners de Gala et en loge VIP.

Langlois-Chateau est partenaire historique du 
Cadre Noir de Saumur, garant du savoir-faire 
de l’équitation académique à la française.

Parce qu’il n’est pas de grands 
vins sans de grands raisins. 
Langlois-Chateau privilégie 
toujours dans ses vignobles 
les méthodes naturelles et le 
respect de l’environnement, 
notamment par la viticulture 
raisonnée. 30 Ha du Domaine 
sont d’ailleurs en conversion 
biologique (labellisation en 
2020).

Une Philosophie
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Crémants de Loire Vins du domaine
Contrôle de l’approvisionnement : 100% en raisins.
Vendanges à la main en caisses percées.
Pressurage léger : 160 kg de raisins pour 100 litres de moûts.
Fractionnement des cuvées et des tailles.
Vinification parcellaire en isolant chaque terroir.
Méthode traditionnelle : seconde fermentation en bouteille.
Mûrissement de 2 ans minimum pour la cuvée classique,  
et jusqu’à 4 ans et plus pour le Quadrille.

NOS 6 TERROIRS
•  Côtes de Saumur 

Silico-calcaire
•  Coteaux de St Léger 

Calcaire
•  Puy Notre Dame 

Argilo-calcaire

•  Bas Layon 
Schiste

•  Haut Layon 
Argilo-calcaire

•  Montreuil-Bellay 
Argilo-calcaire

CRÉMANT DE LOIRE 
BRUT

Chenin : 60% 
(dont 10% vin de réserve)

Chardonnay : 20%
Cabernet Franc : 20%

CRÉMANT DE LOIRE BRUT ROSÉ

Cabernet Franc : 70%
Pinot Noir : 30%

CRÉMANT DE LOIRE
RESERVE

Chenin : 60% 
Chardonnay : 20%
Cabernet Franc : 20%

QUADRILLE DE
LANGLOIS CHATEAU

Chenin : 60% 
Chardonnay : 15%
Cabernet Franc : 15%
Pinot Noir : 10%
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Vendanges à la main  
pour certains de nos 
vins blancs et rouges.

Rendements limités 
voir très limités. (60 hl/ha à 35 hl/ha)
Fermentation et/ou élevage en fûts 
pour nos Vieilles Vignes.

Nantes

Anjou et Saumurois

Touraine

Centre

Sancerre (15 Ha)
Terroir silex du 
Château de Fontaine Audon

Château de Thauvenay (18 Ha)
Terroir calcaire

CHAMPIGNYMUSCADET

Saumur (51 Ha)  
& Saumur Champigny (11 Ha)
Vignoble enherbé
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POUILLY
FUMÉ

MUSCADET
SUR LIE

COTEAUX DU 
LAYON

CHINON SANCERRESAINT-NICOLAS 
DE BOURGUEIL


